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PURELI ROSTO

750 gram dana bonfile
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 adet havug

1 adet sogan

1 adet kereviz

1 corba kasigi salca

1 corba kasigi un

7-8 bardak su

Pure igin:

4-5 adet patates

1,5 cay bardag sut

2 ¢orba kagsiJi tereyagdi
Tuz

Karabiber

Yayvan bir tavada sivi yagi kizdirin. Eti kizgin yagda arkali énld her tarafi nar gibi oluncaya dek kizartin. Her
ceviriste ete tuz ve karabiber ekin.

Kizartma iglemi bitince tencereden alip, bagka bir yayvan tencereye aktarin. Kizartma yagina tereyagi ekleyip
kiguk kiguk dogranmig sogani tavla zari iriliginde dogranmis havug ve kerevizi ilave edin ve hafifce kavurun.
Daha sonra salcayi ekleyip 1-2 kez ¢evirdikten sonra suyu ve et suyu tabletini ekleyerek bir tagim kaynatin. Etin
Uzerine bu karigimi dokiip, agir ateste ve kapagi kapali olarak 15 dakika pisirin.

Et pistiginde servis tabaklarina dilimleyerek alin.
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