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PURELI MISKET KOFTE

http://www.hurriyet.com.tr

Koftesi icin:

400 gram kiyma

1 adet sogan

3 dis sarimsak

1 adet yumurta

2-3 dilim ekmek ici

Karabiber, pul biber, kimyon veya bes tiirlG baharat
Tuz

Pdresi igin:

3 adet patates

1 su bardagindan az siit

1 yemek kasigdi tereyadi

1 cay bardadi rendelenmis kasar (isterseniz)
Sosu icin:

1 yemek kasigi salca

1 cay bardagi su

Patatesleri haslayin. Uzerine kalan malzemeleri ekleyerek blender ile ezin. Siit miktarini patateslere gére

ayarlayabilirsiniz.

Kofte icin sodan ve sarimsagi rendeleyin. Diger malzemeleri ekleyerek kofte harcini yogurun. Kéfteden misket
bilyUkliginde parcalar koparip yuvarlayin. Tim harci béyle sekillendirin. Kéfteleri kizgin yagda kizartin.

Bu arada salga ve suyu salga eriyip sos kaynayana kadar karigtirin. Kaynadiktan sonra ocaktan alin.

Cam tepsinin altina pireyi koyun. Uzerine sosu dokin. En Uste de kofteleri koyarak servis yapin. Isterseniz

kelepgeli kalipla da yapabilirsiniz.
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