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PURELI MANTARLI BIFTEK

4 adet ince dévilmus biftek
100 gram mantar

2 adet haslanmig patates

1 adet kirmizi dolmalik biber
2 sivri biber

1 limon

4 corba kasigi zeytinyagi

3 dis sarimsak

Patatesleri haglayip kiip seklinde dograyin. Daha sonra da Uizerine limon suyunu ve zeytinyadini gezdirip ezerek
pure yapin. Tavada bifteklerin iki yizind de iyice pigirin. Bir tavada ¢ok kig¢ik dogradiginiz mantarlari, biberleri
de ekleyip kavurmaya devam edin. Son olarak baharatlari da ilave edip ocaktan alin. Servis tabagina pureyi
yerlestirin, yanina etleri ve sotelenmis mantarlari ekleyip sicak olarak servis yapin.
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