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MANTARLI VE PÜRELİ BİFTEK

6 dilim biftek
4 adet patates
1 adet domates
1 adet soğan
1 adet biber
500 gr mantar
100 gr margarin

Patateslerin kabuklarını soyup haşlayın ve içine bir tutam tuz ve 1 kaşık margarin ilave ederek püre haline
getirip sıkma torbasına koyun. Mantarları 4 e bölüp kavurun. Soğan biber domates rendesinide kavurup
mantarları ilave edin. Bifteklerin her 2 tarafınıda tavada iyice pişirdikten sonra servis tabağına alın üzerlerine
mantarlı karısımdan koyun. Krema torbasındaki patatesi tabağın kenarına şekilli olarak servis yapın.

© lezzetler.com tarif no:106635 • adı:Mantarlı ve Püreli Biftek • gönderen:Göksen • indirme tarihi:16.04.2025 - 16:36

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pureli-mantarli-biftek-vt71081
https://img.lezzetler.com/yuklenen/mantarli-ve-pureli-biftek-106635.jpg
http://www.tcpdf.org

