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PURELI KUZU TANDIR

600 gram kemikli kuzu eti
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 tatl kasidi tane karabiber
1 sise soda

1 ¢orba kasigi un

1 cay bardagi ¢ig krema
Puresi icin:

4 patates

1,5 su bardagi st

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
Tuz, karabiber ve targin

Eti bir corba kasigi tereyagiyla harli ateste kizartin. Uzerine tane karabiber ve sodayi ekleyip kisik ateste bir saat
kadar pisirin. Agizda dagilan bir et olacaktir. PUreyi hazirlamak i¢in haglanmis patatesleri rendeleyin. Siit,
tereyagi, tuz ve karabiber koyup pulre olana kadar pisirin. Bir kasik tereyadinda unu kavurun, igine ¢ig krema ve
bir tutam targin ekleyip 3 dakika pisirin, sosunuz hazir. Servis yaparken etin lizerine bu sosu dokin. Plreyle
ikram edin.
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