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PURELI KOFTE

400 gram kiyma

3 dig sarimsak

1 sogan

1'er ¢ay kasigi tuz, karabiber, kimyon, kekik
2 corba kagsidi galeta unu

1 yumurta

5 haglanmig patates

1 cay bardagi sit

1 cay bardagi rendelenmis peynir
4 dal maydanoz

1 su bardagi domates suyu

Kiyma, ezilmis sarimsak, rendelenmis sogan, baharat ve galeta ununu yogurup 10 dakika dinlendirin. Bu
karigimdan kofteler yapip firnda 20 dakika pisirin. Cikartip Uzerine patates piresi yerlestirin. Pire igin
haslanmig patatesin i¢ine sut, peynir ve yumurtayi ekleyin. Uzerine domates suyunu doékip tekrar firnda 15
dakika kadar pisirip servis tabagina dizin. Yaninda bol salatayla ikram edebilirsiniz.

Fotograf "kristal avize" tarafindan génderildi. 28.09.2014

© lezzetler.com tarif no:88605 « adi:Pireli Kbfte « génderen:mor leylak « indirme tarihi:29.03.2024 - 05:22


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/patates-pureli-kofte-vt6046
https://img.lezzetler.com/yuklenen/pureli-kofte-88605.jpg
http://www.tcpdf.org

