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PURELI KOFTE

1 Yemek Kasigi Sana Klasik
500 gr kiyma

0,5 Paket kofte harci

0,5 Su Bardag st

3 Adet patates

Kéfte yogrulur ve limon blydkliginde yuvarlanir, elle ortasi agilarak yaglanmis firin kabina dizilir. 180 derecede
20 dakika pisirilir. Bu arada patatesler soyulup dogranir ve az su ile haglanir. Kalan su stiziilerek sicakken
¢atalla iyice ezilir tuz, margarin ve sut konur ve mikserle ¢irpilir. Kivamina gére gerekirse birazdaha st
koyabilirsiniz. 20 dk kizaran kéfteler firndan ¢ikarilir ve yapilan plre krema siringasi ile kéftelerin icine sikilir. 1/2
yemek kasiJi salca 1,5 su bardag sicak su ile aglilir ve koftelerin Gzerine dékilUr tekrar firina konarak yaklasik
15 dk kadar pisirilir, kdfteleri firina koymadan isterseniz koftelerin arasina yesil biberler koyabilirsiniz.
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