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PURELI KOFTE

500 gram kiyma

1 adet sogan

2 dis sarimsak

1 corba kasigi kekik

3 dilim ekmek

2 ¢orba kasiJi zeytinyag
3 dal maydanoz

Tuz, karabiber

Puresi icin:

2 adet patates

1 ¢corba kasigi tereyad
3 corba kasiJi kasar peynir rendesi
1 cay bardagi sit

Sogani ince ince rendeleyin, Uzerine kiymayi, rendelenmis sarimsagi, kiyilmig maydanozu, islatilip ve suyu
sikilmis ekmekleri koyup yogurmaya baglayin. Baharatini ve zeytinyagini da ekleyin, kiyma harcini gok
iyiyogurun. Elinizle pargalar kopartip sekil verin ve az yagl bir tavada iki yiiziini de kizartin. Tabagda alip sicak
tutun. Bir tarafta da patatesleri haslayip sicakken hemen ezin. Igine tereyadini, kasar peynir rendesini koyup, st
ilave ederek iyice karistirin ve koftelerle birlikte servis tabagina sicak sicak koyup ikram edin.
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