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PURELI KIZARMIS BIFTEK

700 gr. ince doéviimus biftek
4 corba kasigl krema

4 adet haglanmig patates

1 kuru sogan

5 dis sarimsak

Siviyag

Tuz

Karabiber

Eti tuz, karabiber ve biberiye ile harmanlayip dinlendiriyoruz. Sogani dograyip sivi yagla birlikte kavuruyoruz.
Dinlenmis eti, sodanlarin icinde az yadda pisirin. Isterseniz 1zgara olarak da pisirilebilir etler. Plresi igin,
sarimsag! dilimleyerek biraz tereyaginda kizartin ve tzerine ¢ig kremay! dokin. Bu sarimsakli kremayi da
haslanmis patatesin icine ekleyip ezip pire yapin. Tabada 6nce pureyi dizin. Uzerine pisen etleri yerlestirip
sicak servis yapin.
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