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PURELI KESME KOFTE

750 gr kiyma

1 adet sogan

1 dis sarimsak

1 cay bardagi galeta unu
1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi kimyon

2 cay kasig! tuz

Uzeri icin:

3 adet patates

1 cay bardagi sit

Yarim ¢orba kasigi tereyagi

Sogan ve sarimsak rendelenir, diger malzemeler ilave edilir. Yaklasik 5 dakika yogrulur. Buzdolabina konur, 1
saat kadar dinlendirilir. Patatesler haglanir, sicakken kabuklari soyulur. Catalla ezmeye baglanir, az tuzi stt ve
tereyagi ilave edilir. PUrlizsiz bir hal alana kadar iyice ezilir. Dinlenen kéfte harci yaglanmis firin kabina parca
parca konur. Elle bastirarak birlegtirilir. 190 derece firina verilir. Yaklagik yarim saat pisirilir. Patates pUresi
krema pompasina doldurulur. Firindan alinan kéftenin tzerine findik blydkliginde yan yana parcalar birakilir.
Kéftenin ylzeyi bu sekilde doldurulur. Tekrar firina verilir. 5-6 dakika pisirilir. Firindan alinir, kare kare keserek
servise sunulur.
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