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PURELI KEBAP

5-6 adet patates

1 tutam rendelenmis muskat
1 cay bardadi rendelenmis kasar peyniri
1-2 ¢ay kagi§i tuz

1-2 ¢ay kasigi karabiber

2 adet yumurta

Yarim kilo dana kugbasi

4 corba kasig margarin

2 adet domates

Yarim demet maydonoz

6 adet dilim kasar peynirii

Patatesleri hasliyoruz. Biraz soguyunca igine muskat, rende kasar, tuz, yumurta, karabiber koyup karistiriyoruz.
Bagka tencerede eti 3 gorba kasigi yag ile tuz ve karabiberini ekleyip kendi suyunda kavuruyoruz. Yaglanmig
tepsiye patatesin yarisini yayiyoruz. Uzerine eti koyuyoruz,domatesleri dilimleyip etin tstlne diziyoruz.
Maydonozlari kiymadan domateslerin Uzerine yaprak yaprak diziyoruz. 1 ¢orba kasigr margarini eritip
ustlerinden gezdiriyoruz. En Ustiine de kalan patates plresini yayiyoruz. Patatesin Ustiine de dilim kasarlar
koyuyoruz. 170 derece dnceden isitiimig firinda Gzeri kizarana kadar pisiriyoruz.
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