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PURELI KEBAP

1 kilo kugbasi dogranmis et
2 sogan

1 domates

1 kilo patates

125 gr. margarin

1 bardak st

Yarim limon suyu

Biraz tuz ve karabiber.

ince kiyllmis sogani bir tencere iginde yag ile iki dakika kavurun. Yikanan eti katin. 3-4 dakika kavurduktan
sonra bir bardak sicak su, iki domates suyu ve yarim limon suyu ilave edin. Hafif ateste et iyice yumusayincaya
kadar pisirin. Bu arada bol suda haglanarak pisen patateslerin suyunu siiziin. Biraz ilininca kabuklarini soyun.
Gok hafif ates Ustline oturtulan tencerede ezip pire haline getirin. Yagi ve sutl ilave edin. Hepsi halloluncaya
kadar karistirin. Plreyi sicak tabaga alin. Ortasina pisen kebabi koyun. Patateslerin Ustiine 6nce kebabin
suyundan gezdirerek dokin, sonra kiyllmigs maydanoz serpin ve yemek sogumadan derhal servis yapin.
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