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PURELI KEBAP

Malzemeler:

200 gr. kusbasi kuzu eti
1 sogan

2 dis sarimsak

1 havug

3 yesil biber

1 domates

1 kasik un

1 kasik salca
Plre igin:

1 su bardag st
4 patates

1 kasik margarin
Tuz

Yapiligt:

Once yagda etler haglanir. Pismeye yakin sogan ve sarimsak eklenir, birlikte sotelenir. Un eklenerek kavrulur.
Salca ilave edilir. Ardindan biber ve domates eklenerek, suyu ilave edilir ve pismeye birakilir. Bu arada patates
puresi hazirlanir. Patatesler soyulup, dodranir ve suda pisinceye kadar kaynatilir. Pisen patatesler sogumadan
hemen ezilir. Margarin patatese ilave edilir ve yedirilir. Ardindan ayni sekilde sit ilave olunur ve yedirene kadar
ocak Ustlinde kavrulur. Tuzu eklenir. Servis tabadina pire konulup, ortasi acilir. Ortasina kebap konur, servis

yapilir.
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