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PURELI KEBAP

1 kg. kugbasi koyun eti,
yeteri kadar tuz,

3 ¢orba kasiJi sadeyag,
yenibahar, kimyon, karabiber,
3 dis sarimsak,

2 su bardagi kaynar su.

2 corba kagsi§i salga,

Kusbagi eti, sadeyagda suyunu salip ¢ekinceye kadar kavurun. Sonra ince dogranmis sarimsak, salga, tuz,
yenibahar, kimyon, karabbier kaynar su koyup, hafif ateste 2 saat pigirin. Suyunu gektikge, kaynar su ilave edin.
Oyle ki, indigi zaman biraz suyu kalsin. Servis yaparken tabagin bir yanina patates pdresi, bir yanina da et
suyundan koyun.
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