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PURELI KASARLI TANDIR

600 gr. Kuzu but kugbasgi
12 adet arpacik sogan

1 ¢corba kasigi biber salgasi
1 adet carliston biber

4 dis sarimsak

1 tath kasidi pul biber

Tuz

Karabiber

1 cay kasigi kekik

Pure:

6 adet patates

2 ¢orba kagsiJi tereyagdi

1 su barda@i rende kagar peynir
1 su bardag st

Tuz

Karabiber

Yarim ¢ay kasigi muskat

Salca, sodan, biber ve sarimsagi tereyagdinda soteleyin. Baharatlari ekleyin ve pisince ocagi kapatin. Eti yarm
¢ay bardagi suyla beraber ayri bir tencerede, kisik ateste yaklasik 2-2,5 saat yumusayincaya kadar pisirin.
Hazirladiqiniz pure ile beraber, etleri sosla karigtirin ve servis yapin.

Pire: Patatesleri haglayin. St tereyadi ve kagsarla beraber iyice ezin. Baharatlari ekleyin.
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