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PURELI DANA ROSTO

1 Yemek Kasigi Sana Klasik
1 Dis sarimsak

4 Adet puresi icin: patates

1 Adet havug

1 Adet dana nuar

1 Tath Kagigi Tane Karabiber
1 Gorba Kasigi sosu icin: domates salcasi
1,5 Su Bardagi st

2 Adet defne yapragi

1 Tutam maydanoz sapi

1 Adet sogan

Dana nuari,irice dogranmis sogan ve havucu, defne yapraklarini,maydanoz saplarini,karabiberi tencereye
alarak ve Uzerine su ilave ederek pismeye birakiyoruz. bu arada patatesleri incecik dodrayip tzerine biraz su ve
sUt ilave ederek pismeye birakiyoruz. pisince i¢ine kalan siti ve yagini,tuzu ilave ederek eziyoruz. kivamini
saglayinca altini kapatiyoruz. sosu i¢in de tavaya ¢ok az zeytinyadi alip sarimsaklari soteliyoruz. tizerine
salgayl,tuz,karabiberi ve suyu ekliyip sosumuzun kivamini ayarliyoruz. pisen rostomuzu dilimleyerek servis
tabag@ina aliyoruz. kenarlarini patates piresini aliyoruz. hertarafina sosu gezdirip sicak servis yapiyoruz.
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