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PURELI DALYAN KOFTE

1 Corba Kasigi salca

1 Su Bardag st

100 gr Sana Margarin

4 Dilim Bayat Ekmek [gi

1 Adet havug

1 Adet sogan

1 Adet yumurta

5 Adet patates

1 Cay Kasigi tuz, karabiber, kimyon
500 gr kiyma

1 Cay Bardagi bezelye

3 Adet kati pismis yumurta

Oncelikle havucu, bezelyeyi ve yumurtalari haglayin. Bir kaba kiyma, rendelenmis sogan, yumurta, islatilip suyu
sikilmis ekmek igi, tuz, karabiber ve kimyonu alarak iyice yogurun. Hazirladiginiz kéfteyi pisireceginiz firin
kabina bastirarak agin. Ortasina garnitiirll ve yumurtalari (bGtlin olarak) yerlestirip rulo yapin. Kenarlarini iyice
kapatin. Uzerine sulandiriimig salcayi sdrin, énceden isitiimis firinda Gzeri kizarana dek pigirin. Patatesleri
haslayarak iyice ezin ve tencereye aktarin. Margarini, tuzunu ve siti ekleyerek plreyi hazirlayin. Pigen kofteyi
servis tabagina alarak pireyle servis edin.
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