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PURELI CITIR PILIC

1 tath kasidi kirmizibiber
Aldig1 kadar tuz

Aldig1 kadar karabiber

5 adet patates

2 paket ¢itir pane harci

1 tath kasigi kimyon

3 adet koz biber

3 adet yumurta

Aldig1 kadar muskat rendesi
3 dis sarimsak

1 su bardag st

Patatesleri haslayip kabuklarini soyduktan sonra kolay pire yapabilmek i¢in rendenin genis tarafi ile rendeleyin.
Kirmizi kéz biberleri ince seritler halinde dograyin. Sarimsaklar ayiklayip ince ince kiyin. Citir pane harcini
yayvan bir tabada koyup, i¢ine kirmizi pul biber ve kekigi ilave edip, karistirin. Derin bir kaseye yumurtalari kirin.
Tavuk bagetlerini ilk 6nce yumurtaya batirip, ¢itir pane harcina bulayin. Yayvan bir tencerede sivi yagi kizdirip,
kizgin yagda ¢itir paneli tavuk bagetleri kizartip kizaran tavuklari haviu kagit yaydiginiz diz bir tabaga gikarin.
Puresi Igin: Yayvan bir tencerede sana tereyadi tadinda margarini kizdirip, i¢ine kiyilmig sarimsaklari ilave edip
kavurun. Daha sonra i¢ine haslanmig patatesleri, sitl, muskat rendesini, tuz ve karabiberi ilave edip karistirin.
Pure, arzu ettiginiz kivama gelene kadar ilik st ilave edebilirsiniz. En son olarak plrenin igine serit dogradiginiz
kirmizi kdz biberleri ekleyip karistirdiktan sonra ¢itir tavuklar ile birlikte sicak olarak servis edin.
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