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PURELI BONFILE

2 adet ince dévulmis bonfile ya da antrkot
20 gram tuzsuz Antep fistidi

3 dilim pastirma

1 ¢corba kasigi tereyag

3 adet haslanmig patates

1 cay bardag sicak st

20 gram kasar peyniri

Tuz, karabiber

Dereotu

2 adet kirmizi dolmalik biber

Etin cok ince déviimis olmasi gerekiyor. Daha sonra az yagli tavada her tarafini pigirip firin kabina alip, firinda
20 dakika pisirin. Patatesi haglayin, icine sit ve peynir ekleyip plre yapin. Tereyaginda ince kiyilmig
pastirmalari, kiyllmis biberleri sote edip, ince kiyilmis dereotuyla karistirin. Firinda pisen etleri dilimleyip servis
tabag@ina alin. Yanina pureyi ve Uizerine de biberli pastirmali karigimi yerlestirip sicak olarak servis yapin.
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