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PURELI BIFTEK

6 parca biftek

1 adet sogan

1 ¢corba kasigi tereyad

3 corba kasig! zeytinyad!
2 sivri biber

Karabiber, tuz, kekik
Pure igin:

4 adet haglanmig patates
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 cay bardagi sit

Once etleri tencereye alin, kendi suyunu verip gekene dek pisirin. Daha sonra da kiyilmig soganlar yagda
kavurun. Igine az pismis olan etleri atip glizelce pisirin. Etler pismeye baslayinca igine biberleri, az miktar da
suyunu verip kapagini kapatip pismeye birakin. Plre igin gerekli malzemeleri de tencereye koyup ezerek 5
dakika pisirin ve tabaga alin. Uzerine etle sicak olarak ikram edin.
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