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PURELI ARNAVUT CIGERI

Yatim kg kuzu cigeri

2 ¢orba kasiJi un

Yarim tath kasidi toz kirmizi biber
Tuz

Kizartma yag

Pdre igin:

6 adet limon buyUkliglnde patates
1 su bardag st

1 ¢corba kasigi tereyag

1 avuc rende kasar

Tuz

Haglanmig sicak patatesler sicakken soyulur, ezilir. Uzerine tereyag, tuz yavag yavas sicak st eklenerek
karistirmaya devam edilir. Plrlizstuzlesmeye baglayinca kasar katilir. Una tuz ve toz biber atilir, karistirilir.Igine
kusbasi dogranmis ciger eklenir iyice harmanlanir. Bir elede aktararak fazla unu silkelenir. Cigerler kizgin yagda
nar gibi kizartilir, kagit havluya ¢ikarilir. Servis tabagina pure konur, dizeltilir, Gzerine ciger yerlegtirilir.

ML® Arnavut Cigeri icin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:23351 « adi:Piireli Arnavut Cigeri « gdnderen:Dolunay « indirme tarihi:18.04.2024 - 17:37


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pureli-arnavut-cigeri-vt16820
https://tr.ml.md/arnavut-cigeri-vt156
http://www.tcpdf.org

