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PURE YATAGINDA BESAMEL SOSLU PILIC

1 kilo pili¢ kalca eti

1 kilo patates

Yarim kilo sut

1 yemek kasigi margarin
50 gram tereyag!

1 cay bardagi un

1 su bardagi krema

2 su bardagi soguk su
200 gram rendelenmis kasar
1 yumurta

1 dis sarimsak

1 bas kuru sogan

300 gram mantar

1 yemek kasigdi biber sosu
1 tath kasigi bal

1 tatl kasidi doima bahari

Patatesleri haslayip soyalim. Erimis margarin ve st ile ezerek yumusak bir plre haline getirelim ve firin
tepsisine yayalim.

Besamel sos icin, tereyagdi tencerede eritip unu ilave ederek kavuralim ve ¢irparak su ile yumusatalim. Krema ile
yumurtayi ¢irpip ilave edelim.

Son olarak kasari ekleyelim ve karigtiralim.

Tavada, tuz ve karabiberle ovulmus tavuk etlerini hafifce kizartip patates plresi tzerine dizelim.

Tavadaki tavuk yagina kiyilmig soganlari ve sarimsagi ekleyip kavuralim mantarlari da ilave ederek suyunu
cektirelim ve kizarana kadar sote edelim. Tuz ve karabiber serperek harmanlayalim.

Biber sosu, bal ve dolma baharini karigtiralim.

Tepsiye dizdigimiz tavuklarin zerine sosumuzu, mantar sotemizi ve besamel sosu yayip 180 derece firinda
Uzeri kizarana kadar ( ortalama25 dakika) pisirelim.

Not: dilerseniz puresiz de hazirlayabilirsiniz.
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