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PÜRE KAPLI TAVUK GÜVEÇ

300 g küçük doğranmış tavuk göğsü
40 g tereyağı
80 g domates salçası
10 g biber salçası
1 diş sarımsak
Kaplama için:
20 g MAGGI® Patates Püresi
90 ml su
80 g rende kaşar peyniri

Fırını 180 dereceye ayarlayıp ısıtın.
Tereyağını tavada eritin.
Sarımsağı ezin.
Tavuklar ile beraber tavaya koyup soteleyin.
Tavukların rengi dönünce domates ve biber salçasını ilave edip sotelemeye devam edin.
Suyu kaynatın ve bir kaba alın.
MAGGI® Patates Püresi’ni kaynar suya ekleyin.
Karıştırın ve püre elde edin.
Tavukları güvece alıp üzerini püre ile kaplayın.
Rende kaşarı üzerine serpin ve önceden ısıtılmış fırında 10 dakika pişirin.

© lezzetler.com tarif no:164412 • adı:Püre Kaplı Tavuk Güveç • gönderen:OlurMuOlur • indirme tarihi:06.04.2025 - 09:00

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pure-kapli-tavuk-guvec-vt115880
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/pure-kapli-tavuk-guvec-164412.jpg
http://www.tcpdf.org

