Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PURE KAPLI LEVREK GUVEC

1 kg levrek

100 g renkli biber

40 g kuru sogan

50 g kaltdr mantari

15 g tereyagi

Kaplama igin:

20 gr MAGGI® Patates Presi
90 mlsu

80 gr rende kagar peyniri

Firni 180 dereceye ayarlayip isitin.

Levregin filetosunu ¢ikartin.

Yemeklik kiip seklinde dograyin.

Bir tavada tereyagini eritin ve ince uzun kesilmis renkli biber, kuru sogan ve kuiltdr mantarlarini ekleyerek 5
dakika kavurun.

Levrekleri ekleyip orta ateste biraz daha kavurun ve atesten alin.

Suyu kaynatin ve bir kaba alin. MAGGI® Patates Piresi’'ni kaynar suya ekleyip karistirin ve plre elde edin.
Kavurdugunuz sebze ve levrek karisimini giivece koyduktan sonra pure ile Gzerini kaplayin.

Rende kasari kaplamanin Gzerine serpin.

Isitiginiz firna giiveci koyup 15 dakika pigirip servis edin.
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