—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PURE HALINDE PATATES SALATASI

500 gram sari patates (biyUk)
1.5 kahve fincani zeytinyagi

1 adet yumurta sarisi

3/4 kahve fincani limon suyu

1 ¢cok kicUk bas sogan

biraz tuz

1/4 demet tereotu

1) Bes ylz gram sari patatesin kabuklarini ince soyduktan sonra hunlari dérde kesmeli ve bir kusaneye koyarak
ustlerini iyice kaplayabilecek kadar su ile doldurduktan sonra atese oturtmall ve patatesler pisip te yumusak bir
hal alincaya kadar asadi yukari on bes, yirmi dakika kadar haslanmaya birakmalidir.

2) Patatesler pisince iyice slizmek suretile suyunu dékmeli ve sogutmadan derhal et makinesi veya pompresten
gecirerek plre haline getirmeli ve bir kdseye almalidir. (Et makinesi veya pompres bulunmadigi takdirde
patatesleri ¢catalla ezmek kabildir).

3) Sonra pure haline getirmis oldugumuz bu sicakca patateslere, 1.5 kah. fincani zeytinyadi katarak bir kasikla
iyice karistirmak suretile patateslerin yagi iyice ¢gekmesini temin etmeli, sonra da bunlara 1 miktar tuz, 1 adet
yumurta sarisi, her ikisi de gayet ince kiyilmig 1 ¢ok kiiglk bas sogan ile 1/2 demet tereotu, ve 3/4 kah. fincani
limon suyunu ilave ederek tekrar hepsini iyice bir karistirdiktan sonra bu patates salatasini yayvanca bir tabaga
yaymali, Ustlne de ¢ekirdekleri ¢cikariimis yarimgar zeytin oturtmak suretile salatayi siislemeli ve servis
yapmalidir.
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