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PUR LEZZET CORBASI

2 adet tavuk kalca

1 su bardagi nohut
Yarim su barda@ bulgur
2 ¢orba kasiJi un

1 ¢corba kasigi tereyagd
10 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

Aksamdan nohut 1slatilir ve ertesi giin yumusayana kadar haglanir. Tavuk diidiiklii tencereye konur. Uzerine 10
su bardadi su konur ve kapak kapatilir, 7 dakika pisirilir. Daha sonra kemiklerinden ayrilir ve kli¢Uk pargalara
bélindr. Tencereye un ve tereyadi konur, orta ateste bir kag dakika gevrilir. yikanmis pilavlik bulgur eklenir,
biraz cevrilir. Tuz ve tavuk suyunun tima eklenir. Kaynamaya baglayinca haglanmis nohut ve didiklenmis tavuk
katilir. Karigtirarak bir tagim pigirilir.
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