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PUMPUM CORBASI (ZONGULDAK)

Anadolujet Magazin

7 corba kasigr misir unu

5 su bardagi su

2 su bardagi sut

Tuz

Karabiber

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2-3 ufak kip kesilmis ekmek

1 ufak k&se dogranmis sucuk ( pastirma veya kavrulmus kiyma da koyabilirsiniz).

Oncelikle derin bir tencereye su, siit ve misir unu, tuz ve karabiber koyarak karistira karigtira kaynatip, altini
kisin. Diger bir tavada yag: eritip, sucuklari ve ekmegi ekleyerek, yakmadan nar gibi kizarttiktan sonra kaynayan
corbanin igine ekleyip, bir tagim daha kaynatin ve sicak servis yapin.

Not: Corba koyuca oldugu ve kaynarken pum pum ses gikarmasi nedeniyle adini buradan aldigi sdylenir.
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Fotograf "Goksen" tarafindan génderildi. 27.12.2015
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