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PUMPKIN SPICE LATTE
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Espresso: Kahve tadini daha yodun hissetmek i¢in espresso tercih edebilirsiniz. Alternatif olarak sert demlenmis
kahve kullanabilirsiniz. )

Siit: Lezzetin kremamsi olmasini saglayan ana malzemedir. Istedidiniz tiirde siit (inek sitl, badem sitd, yulaf
sUtu gibi) kullanabilirsiniz, ancak képirme kapasitesi yiksek olan sltleri tercih edin.

Balkabagdi Aromasi: Gergek balkabagi plresi ve balkabagi turtasi baharati (pumpkin pie spice) kullanarak o
megshur sonbahar lezzetini elde edersiniz.

Tatlandirici: Dogal bir tat igin saf akgaagag surubu kullanin. Ayrica bir tutam vanilya 6z0td, tath aromalar
derinlestirir.

Istege Bagli: Ustiine cirpiimis krema ekleyerek iceceginizi daha 6zel hale getirebilirsiniz.

Espresso yerine 1/2 fincan sert demlenmis kahve kullanabilirsiniz. Ak¢gaada¢ surubu yerine de bal veya esmer
sekerle tatlandirabilirsiniz.

Segtiginiz stl kiigUk bir tencereye dokiin ve orta-diislk ateste, neredeyse kaynama noktasina gelene kadar
Isitin. Kaynamamasina dikkat edin.

Kahvenizi hazirlayin ve genis bir kupaya dékin. Balkabagi puresi, akgaaga¢ surubu, baharat karigimi ve
vanilyay! iyice karigtirin.

Kdplrtic ile sOtd yaklasik 30 saniye boyunca koépdrtin ve kahve karigiminin Gzerine dékiin. Képugdi sonradan
ekleyin.

Girpilmis krema ekleyin ve biraz daha pumpkin pie spice veya targin serpin.
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