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PUMPUM CORBASI

150 Gr Sana Klasik

1 Cay Kasig karabiber

1 Yemek Kasigi rendelenmis kasar peyniri
1 Tath Kagi§i tuz

6 Su Bardagi su

2 Dilim ekmek

1 Yemek Kasigi salca

50 gr pastirma veya sucuk

10 Yemek Kasigi misir unu

50 gr kiyma

Bir tencereye misir unu ve su koyularak karistirlir. Atese konulup bir siire kaynatiimaya devam edilir. Ayri bir
tavada da kiyma ile kiip seklinde dogranmis bir dilim ekmek yagda kavrulur ve kaynamakta olan gorbanin igine
katilir. Tuz ve karabiber konulup bir siire daha kaynatildiktan sonra atesten alinir. Uzerine kiip kip dogranip
yagda kizartilan ekmekle salcayla yapilan sos ve rendelenmis kasar peyniri serpilerek sicak servis yapllir.
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