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PUMPUM CORBASI

150 Gr Sana Klasik

1 Tath Kagi§i tuz

2 Dilim ekmek

1 Yemek Kasigi salca

10 Yemek Kasigi misir unu

1 Cay Kasigi Kara Biber

6 Su Bardagi su

50 gr kiyma

1 Yemek Kasigi rendelenmis kasar peyniri
4 Adet pastirma veya sucuk

Bamyayi yika, ayikla. Sodani soy, yika, yarim daire seklinde ince ince dogra, yagla birlikte tencereye koy, kapagi
kapat, kisik ateste, ara sira karistirarak, 4-5 dakika 6ldir. Domatesi yika, soy, 1 santimetrekip irilikte dogra,
sogana ekle, su ve tuzu koy, kaynamaya birak. Bamya ve limon suyunu kaynayan karigima kat, yumusayincaya
degin, yaklasik 20 dakika pisir, kara biber koy, karistir.

Not: Arzu edilirse bir su bardagi sit ilave edilebilir. Stt ilave edilecekse un bir kasik artirilir
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