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PUM PUM CORBASI (BARTIN)

1 su barda@i yesil mercimek

1 su bardag eriste (veya kesme makarna)
1 adet kuru sogan

2 yemek kasigi tereyagi

1 yemek kasigi un

6 su bardagi su veya et suyu

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 tath kasidi nane

Yesil mercimekleri yikayip 4-5 su bardadi suda yumusayana kadar haglayin. Haslama suyunu stzip kenara
alin.

Bir tencereye tereyagini koyup eritin. Uzerine ince dogranmig soganlari ekleyerek pembelesene kadar kavurun.
Ardindan unu ekleyip kokusu ¢ikana kadar kavurmaya devam edin.

Kavurdugunuz unun Gzerine 6 su bardagi sicak su veya et suyu ekleyin ve karistirarak kaynamaya birakin.
Kaynamakta olan ¢orba suyuna haslanmig mercimekleri ve erigteyi ekleyin. Eristeler yumusayana kadar orta
ateste pigirin.

Corba pistikten sonra tuz, karabiber ve nane ekleyerek karistirin. Dilerseniz (zerine tereyadinda kizdirilmis nane
gezdirerek lezzetini artirabilirsiniz.
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