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PUMPUM CORBASI (BARTIN)

https://www.bakab.gov.tr/

4/5 su bardagdi misir unu

3,5 su bardagi su

2,5 su bardagi sit

1-1,5 su bardag et suyu

3-4 dilim kitir ekmek

50 gr rendelenmis taze kagar
Yarim kahve fincani aycgicek yagi
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

Et suyu, soguk su ve misir ununu tencereye alarak kaynayana kadar girpiniz.
Kivami koyulagtiktan sonra suttnuilave ederek karigtirmaya devam ediniz.
Ayri bir tavada kitir ekmekleri aygicek yagi ile kavurunuz.

Gorbanin tuzunu ve biberini ekleyiniz.

Corba kaynadiktan sonra servis kasesine aliniz.

Uzerine kitir ekmekleri ekleyiniz. Rendelenmis kasar peyniri ile sisleyiniz.
Servise hazirdr.
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