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PUMPUM CORBASI (BARTIN)

1 su bardagi misir unu

5 su bardagi su veya et suyu
2 dilim kavurma

Tuz

Uzeri icin:

2 tath kasigi tereyagi

1 tath kasidi kirmizi pul biber

Tencereye suyu ya da et suyunu koyun. Igine misir ununu ekleyip karistirin. Corba kaynayana kadar
karistirmaya devam edin.

Kavurmayi tavada 2-3 dakika cevirin. Koyulagan gorbanin Gzerine ekleyip karistirm. Tuzunu da ilave ederek 5
dakika kadar pisgirin.

Tereyagini tavada kizdirip igine pul biberi ekleyin. Ardindan biberli yadi corbanin Gzerine gezdirip sicak servis
yapin.
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