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PUM PUM CORBASI (BARTIN)

8 yemek kasigi misir unu
150 gram margarin

200 gram kiyma

1 It et suyu

1 su bardag st

2 dilim kasar peyniri

2 dilim ekmek

Nane

Karabiber

Pul biber

Tencereye sit ve su karigimini alip, 8 yemek kagsigi misir unu ekleyip orta ateste kaynatiniz.

Ayri bir tavada, yag ile kiymayi ve minik minik dogradiginiz ekmekleri kavurunuz. Bu asamada lezzet katmasi
agisindan nane, karabiber ve pul biber ekleyebilirsiniz.

Kiymali harcin yarisini gorba ile bulusturup, bir iki tagim daha kaynattiktan sonra atesten aliniz.

Kalan harci da tizerine d6kUp, kasar peyniri rendesi ile servis ediniz.
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