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PUMPUM CORBASI (BARTIN)

1 su bardagi misir unu
5 su bardagi et suyu

2 dilim kavurma

Tuz

Uzeri icin:

2 yemek kasigi tereyagi
1 tath kasidi kirmizibiber

Tencereye dnce et suyunu koyun. Ardindan misir ununu et suyuna sirekli karigtirarak ekleyin.

Et suyu ve misir ununa kaynayana kadar karigtirin.

Daha sonra kavurmayi tavada 5 dakika kadar kavurun ve kaynayip koyulasan ¢orbanin tzerine ekleyip, tekrar
karistirin.

Son olarak ¢orbanin tuzunu ayarlayin ve tereyadi ile kirmizibiberi yakip, gorbanin istiine dékin.
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