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PUM PUM CORBASI (BARTIN)

Bartin il Kiirtiir Turizm MUdiirligi

100 gr. Misir Unu

650 gr. Su

500 gr. Siit

250 gr. Et Suyu

250 gr. Kitir Ekmek

50 gr. Rendelenmis Taze Kasar
25 r. Aygicek Yagi

5¢r. Tuz

5 gr. Karabiber

Et suyu, soguk su ve misir ununu tencereye alarak kaynayana kadar ¢irpiniz. Kivami koyulastiktan sonra sitiind
ilave ederek karistirmaya devam ediniz. Ayri bir tavada kitir ekmekleri kavurunuz. Gorbanin tuzunu ve biberini
ekleyiniz Gorba kaynadiktan sonra servis kasesine aliniz. Uzerine kitir ekmekleri ekleyiniz Rendelenmis kasar
peyniri ile siisleyiniz. Servise hazirdir.
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