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PUM PUM ÇORBASI (BARTIN)

Bartın İl Kürtür Turizm Müdürlüğü

100 gr. Mısır Unu
650 gr. Su
500 gr. Süt
250 gr. Et Suyu
250 gr. Kıtır Ekmek
50 gr. Rendelenmiş Taze Kaşar
25 r. Ayçiçek Yağı
5 gr. Tuz
5 gr. Karabiber

Et suyu, soğuk su ve mısır ununu tencereye alarak kaynayana kadar çırpınız. Kıvamı koyulaştıktan sonra sütünü
ilave ederek karıştırmaya devam ediniz. Ayrı bir tavada kıtır ekmekleri kavurunuz. Çorbanın tuzunu ve biberini
ekleyiniz Çorba kaynadıktan sonra servis kasesine alınız. Üzerine kıtır ekmekleri ekleyiniz Rendelenmiş kaşar
peyniri ile süsleyiniz. Servise hazırdır.

© lezzetler.com tarif no:115432 • adı:Pum Pum Çorbası (Bartın) • gönderen:buz • indirme tarihi:16.04.2025 - 17:27

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pum-pum-corbasi-bartin-vt7284
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/pum-pum-corbasi-bartin-115432.jpg
http://www.tcpdf.org

