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PUMPUM CORBASI (BARTIN)

10 yemek kagigi misir unu

150 gr margarin

50 gr kiyma

50 gr sucuk

2 dilim ekmek

6 su bardagi su

1 yemek kagigi salca

1 yemek kasigi rendelenmis kasar peyniri
1 tath kasigi karabiber

1 tath kasidi tuz

Bir tencereye misir unu ve su konularak karigtirilir. Atese konulup bir stire kaynatiimaya devam edilir. Ayri bir
tavada da kiyma ile kip seklinde dogranmig 1 dilim ekmek yagda kavrulur ve kaynamakta olan ¢orbanin igine
katilir (Arzu edilirse bir su bardagi sit ilave edilebilir. Sit ilave edilecekse un bir kagik artirilir). Tuz ve karabiber
konulup bir stire daha kaynatildiktan sonra atesten alinir. Uzerine, kiip kiip dogranip yagda kizartilan ekmek ile
salcayla yapilan sos ve rendelenmis kasar peyniri serpilerek sicak servis yapilir.
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