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30 adet kaldinkya da pazi yapragi

10 corba kasig misir unu

5 ¢orba kasiJi beyaz un

1 adet yumurta

1 su bardag st

1 ¢corba kasigi domates salgasi

1 adet orta boy sogan

Yarim su barda@i siviyag (tercihen zeytinyagi veya aycicedi yagi)
Tuz

Uzerine gezdirmek igin:

2 su bardagi yogurt

1 dis déviimis sarimsak

Tuz

Yarim su barda@i siviyag (tercihen zeytinyagi veya aycicedi yagi)

Pazi yapraklarini sicak suda 6ldiriin. Sarma i¢i hazirlamak igin bir kap iginde misir ununu, beyaz unu. sttt ve
yumurtayi bir miktar suyla karistirp zor sarlacak kadar yumusak kivama getirin. (Bu, misir unu sisecegi icin
gereklidir.) Hazirladiginiz igi aynen asma yapragi sarmasi yapar gibi sarin, sarmalari bitisik olarak tencereye
yerlestirin. Bir tavada sogani siviyagla hafif pembelesinceye kadar kavurun, salcayi ekleyerek kokusu ¢ikincaya
kadar cevirin. Bu karigimi sarmanin Uzerine dokuin ve pisirmek icin su ve tuz ekleyin. Dolmalar sularini gekip
sistiklerinde ocagi séndurin. (Bu yaklasik 20-25 dakika surer.) Ardindan sarmalari bir tepsiye ters gevirin;

Uzerlerine sarimsakli yogurdu gezdirip servis yapin.
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