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PULNENI GUBI

https:/pomatsite.blogspot.com.tr

400 gr. mantar

6-7 kasik lor peyniri
Dereotu

Karabiber

Tuz

Mantarlari temizleyip saplarini ayirdiktan sonra cam bir kaba mantarlarin ici iste gelecek sekilde dizin. igerisine
tuz ve karabiber serpin ve daha sonra kiyilmis dereotunu lor ile karigtirarak mantarlarin igine doldurun. Daha
dnceden i1sitmis oldugunuz 230 °C firinda 15 dk. pisirip sicak servis yapin.
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