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PULE PETKA

https://www.arnavutum.com

1 Adet Tavuk

5 Adet Yufka

1 Paket Tereyadi
Tuz

Oncelikle tavugu hagliyoruz, sonra bir tepsi yada sag (stiinde yufkalari pigiriyoruz, yani gitir ¢itir oluyor, sonra
orta blyuklUkte bir tepsinin i¢ine onlar elimizle kirarak yerlestiriyoruz sonra haglanmig tavudu da Ustiine
parcaliyoruz, etlerini didikliyoruz ve tavuk suyunu yufkalari islatacak sekilde fazla hamur yapmadan bir miktar
doéklyoruz, Ustiine bol ceviz ddkiyoruz ve en son bol sekilde eritilmig kizdirhmig tereyadini gezdiriyoruz.

Not: Arnavut'larin 6zellikle de bayram sabahlarinin ve misafir sofralarinin vazgegilmezidir.

© lezzetler.com tarif no:114703 « adi:Pulé Petka « gdnderen:Toprak Baba ¢ indirme tarihi:03.05.2024 - 15:50


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pule-petka-vt84069
https://www.arnavutum.com
http://www.tcpdf.org

