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PUL CIKOLATALI TIRAMISU KUP

500 ml sut

2 yumurtanin sarisl

4 yemek kasigi toz seker

1 kahve fincani un

1 paket Pakmaya Sekerli Vanilin
200 ml Pakmaya SefKrema

200 gr labne peyniri

4 adet kedi dili biskUvi

1 su bardag sicak su

1 tepeleme tath kasigi granil kahve
1 tath kasidi toz seker

1 paket Pakmaya Bitter Pul Cikolata
6-7 adet clek

Kremasi igin sutl tencerede ilitin.

Ayri bir kasede yumurta sarilari ile sekeri iyice ¢irpin.

Isinmig olan sutten 1 kepge alip kasedeki karigsimi inceltin.

Yumurta sarili karigimi ve unu tenceredeki sitin igine ekleyin. Strekli karigtirarak muhallebi kivamina gelene
dek pigirin. Birkag tagim kaynayinca ocaktan alin. Pakmaya Sekerli Vanilin[?i ekleyip karigtirin ve ocaktan alin.
Karigimi arada bir ¢irparak sogumaya birakin. Soguyunca igine Pakmaya SefKrema[?ly1 ve labneyi ilave edin.
Kedidili biskavilerini kliglk pargalar haline getirin. Bir kasede ilik su ile kahveyi karigtirin. Kedi dili biskGvilerini
Ik kahvede yumusatip servis kuplarina paylastirin. Uzerine hazirladiginiz kremali karnisimi ve ikiye béldiguniz
cilekleri dontisimll olarak dékin. Buzdolabinda 1 saat kadar bekletin.

Servis etmeden 5 dakika 6nce Pakmaya Bitter Pul Gikolata[?ly1 benmari usulii eritin. Cikolatalar eriyince kuplarin
Uzerine paylastirin.
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