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PUL BIBER YAPIMI (AKSARAY)

Aci Veya Tath Kirmizi Biber
Zeytinyad!
Kaya Tuzu

Kirmizi biberler yikanir, ¢ekirdeklerinden ayiklanir, giineste kurutulur ve degirmende cektirilir.
Eskiden bu islem her mahallede ortak kullanilan dibek taginda dévilerek yapilirmis.

Dévilen biberler blyuk tepsilere yayilir, Gstline ¢ok az zeytinyadi ve kaya tuzu serpilir ve kizgin giineste 1-2
gln, kanstinlarak kurutulur.

Pul biberler kuruyunca kavanoza veya kiplere doldurulur ve kilerde saklanir.
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