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PUL BIBER SOSU

1 corba kasigi pul biber
2 parca kuru domates

1 dis sarimsak

3 corba kasig! zeytinyad!
1,5 su bardagi su

1 cay kasigi tuz

Suya pul biber ve kuru domates islatilir 1 saat bekletilir. Sonra bir tencereye bosaltilir. Sarimsak eklenir ve
blenderden gegirilir. Tuz ve zeytinyadi katilir, kisik ateste bir tagim pisirlir. Tencerede sogutulur. Daha sonra sos
kabina aktarilir.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 20.03.2024
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