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PUFUDUK KEKLER

3 yumurta

1 su bardag yogdurt

2,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 cay bardagdi sivi yag

1 palet vanilya

3 corba kasiJi kakao

1 cay bardagi kiyilmis badem
3 cay bardag seker

1 cay bardagdi parc¢a cikolata

Cirpma kabinin iginde yumurta ve sekeri iyice ¢irpin. igine yogurt, kakao, sivi yag ekleyip karistirin ve karigimin
icine ekleyip ¢cirpmaya devam edin. Uzerine unu, kabartma tozunu ve vanilyay1 dékin. Son olarak kiyllmis ¢ig
bademi icine bosalip bu karigimi yaglanmig, unlanmig kiiclik kek kaliplarinin igine aktarin. 180 derecede pisirip
¢ikartin. Iki tanesini toz haline getirin. Servis yaparken parca ¢ikolatalari ya da toz haline getirmis oldugunuz kek
parcalarini Gzerine serpigtirin.
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