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PUFUDUK BOREK

4 adet milféy hamuru

200 gr kiyma

1 adet yumurta sarisi

1 adet orta boy sogan

4 yemek kasigi sana klasik
1 cay kasigdi tuz,karabiber
1 cay kasigi pulbiber

Soganlari incecik dograyalim, sana ile beraber tavaya alip soganlar seffaflasana kadar kavuralim. Kiymayi ilave
edelim ve topaklanmasina izin vermeden giizelce kavuralim. Kiyma ¢ig kokusunu tamamen biraktiyinda ve
rengi kahverengine déndigunde baharatlar ve tuzu ekleyelim. Ancak kiymanin kavurma esnasinda ¢ok fazla
kurumamasina 6zen goésterelim. Daha sonra iinmasi i¢in kenara alalim. Tum milf6yleri iki yagh kagit arasinda
hafifce hem enine hem de boyuna inceltelim. Uzun kenarina boydan boya kiyma harcindan koyalim ve ige dogru
silindir seklinde hafifce, bastirmadan yuvarlayalim.

Diger iki milfdy hamuruna da ayni islemi uygulayalim ve firin tepsisine yan yana bitisecek sekilde koyalim. Kalan
inceltiimis son milféyln Gzerine kesik gizgiler atalim ve tepsideki rulolarin Gzerini bununla kaplayalim, uglarini da
alta kiviralim. En Ustline yumurta sarisi strdiikten sonra 180 derecede isitiimis firinda Gzerleri kizarana dek
pigirelim.
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