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PUFUDUK BOREK

2 su bardagi un

1 yumurta

1 cay bardagi su

Yarim ¢ay kasigi tuz

Yarim kilo ispanak

Yarim demet maydanoz

4 corba kasig kasar peyniri
1 yumurta

Unu, yumurtayi ve tuzu derin bir kapta kanigtirin. Uzerine yavasga suyu ekleyip yumusak bir hamur yapin ve 15
dakika kenarda bekletin. Bezelere ayirdiginiz hamurlari aralarina eritilmig tereyagini strtip gekigtirerek agin. Ince
kiyilmig yesillikleri, peynir ve yumurtayla harmanlayip hamur iglerine yerlestirin. Uzerine diger hamuru értiin ve
kanarlarindan sikica kapatin. 200 derecedeki firinda 35 dakika pismeye birakin.
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