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PUFUDUK BOREK

3 adet yumurta

1 tath kasidi kuru maya
1 corba kasigi seker
100 gram tereyagi

3 su bardagi un

1 tutam tuz

Kizartmak i¢in sivi yag

Unu, kuru mayay!, sekeri ve tuzu bir yogurma kabinin igcinde karistirin. Yumurtalari ve yagi ekleyip hamur haline
getirin. Dolapta 20 dakika bekletin. Sicak degil soguk yerde bekleyecek bir hamur bu. Sonra agip istediginiz
sekilde kesin ve hemen kizgin yagin icinde kizartin. Hemen kabaran bir hamur puf puf kabariyor. Uzerine tatli ya
da tuzlu nasil isteseniz o sekilde karigsim hazirlayip sicak olarak ikram edin.
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