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PUFIDIK POGACA

Yarim su bardag ilik su
Yarim su bardagi sivi yag
1 paket yas maya

1 su bardag st

2 yemek kasigi toz seker
2 cay kasi§i tuz

1 yumurta (beyazi igine sarisi Ustiine)
Biraz corekotu

Aldigi kadar un

Iciigin:

Kasar peyniri

Sosis

Mayay! ilik s{tiin iginde eritip,bir kabin igine 2-3 bardak kadar un koyup, ortasini havuz seklinde agin. igine
maya ve sutll karisimi, suyu, yumurta akini ve yagi ekleyip yogurmaya baslayin. Kulak memesi kivamini alana
kadar un ekleyin, kivama gelince Ustin0 6rtip mayalanmaya birakin.Mayalanan hamurdan cevizden biyUk
parcalar kopartip elinizle yuvarlak sekilde agin. Ortasina dilimlediginiz sosis ve kasardan koyup kapatin ve yagl
kagit serdiginiz tepsiye dizin.Hamurun hepsini bu sekilde hazirladiktan sonra yumurta sarisini siirin pogacalarin
Ustline ve ¢oérek otu serpistirin.180 dereceli firinda Uzerleri kizarincaya kadar pisirin.
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