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PUFIDIK PASTA

250 gr margarin

4 tane yumurta

6 yemek kasik seker

7 yemek kasik un
Yarim su bardagi st
2 yemek kasigi kakao
1 paket Kabartma tozu
1 paket vanilya

1 paket santi

2 adet muz

Toz santiyi 1 su bardadi sutle hazirlayip dolapta bekletelim. Yumurta sekeri beyazlasana kadar ¢irpalim st
margarin kakao kabartma tozunu ekleyip karistirin elek yardimi ile unu eleyerek azar azar karigima ilave edin
dikdértgen borcama veya tepsiye karigi dékip 170 derece 35 dk kadar pisirin. Kek soguduktan sonra yuvarlak
kalip veya cay bardagi yardimiyla keselim kesilen her par¢gamin izerine hala dogranmis muz koyduktan sonra
kasik yardimiyla santii muzun Gzerini kapatacak kadar sirelip ayni islemi bitiin parcalara uyguladiktan sonra
arik kalan kek parcalarini robottan gegirip un haline getirelim ve santinin her tarafina bulayalim.
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