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5 bardak un

2 su bardagi sit

2 tath kasig seker

1 su bardagi sivi yag

1 paket maya

1 tath kagig tuz

I¢ harci igin:

100 gram lor peyniri
100 gram kasar peyniri
100 gram beyaz peyniri
Yarim demet maydanoz
Uzeri igin:

1 yumurtanin sarisi
Susam

SOtu isitmakla baglayin.

PUF PUF POGACA

Iik sUte maya ve sekerini ilave edip 10 dakika kadar mayalanmasini bekleyin.

Daha sonra sivi yagi, unu ve tuzu ekleyin.

Kulak memesi kivaminda bir hamur elde edene kadar un ilave ederek yogurun.

Hamurun UstUn0 Orterek yarim saat kadar mayalanmaya birakin.

Bu arada i¢ harcini hazirlayin. Lor peynirini, kasar peyniri ve beyaz peyniri derin bir kapta glzelce birbirine

harmanlayin.

Yarim demet maydanozu ince ince kiyin ve peynirlerin igine ilave edin. i¢ harciniz hazir.
Mayalanan hamurdan dilediginiz blyiklikte pargalar koparin.

Icine hazirladiiniz i¢ harcindan koyun ve yuvarlayin.

Hazirladiginiz hamur toplarini yagh firin tepsisinin tizerine dizin.

Uzerlerine yumurta sarisi surlip, susam serpistirin.

Onceden isitilmis 200 derecelik firinda Uzerleri kizarana kadar pisirin.

Peynirli puf podacalariniz hazir. Sicak servis edebilirsiniz.
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